
Contenido Ácido Cítrico   %    2,0 Máx.

ANÁLISIS GARANTIZADO UNIDAD ESPECIFICACIÓN

Físicos y Químicos

Apariencia - Líquido Oleoso Amarillo

Olor - Fenólico

Humedad % 0,5 Máx.

Densidad g/cc 0.91 Min.

Contenido de BHT % 14 Min.

(56-2) 24289500 www.spes.com
Panamericana Norte 5299 
Conchalí, Santiago, Chile.

PLUS 20 ANTIOX es un antioxidante oleoso elaborado a partir de BHA, BHT y ácido cítrico, 
incorporados en aceite vegetal. Gracias a la excelente compatibilidad y a la interacción positiva de sus 
componentes, potencia su capacidad antioxidante y protectora sobre grasas, aceites, formulaciones 
oleosas y harinas de origen marino, vegetal o animal, asegurando un período de conservación óptimo. 
Este producto ha sido diseñado especialmente para su aplicación en materias primas y alimentos 
terminados utilizados en la alimentación animal.

Contenido de BHA %   6 Min.

PRESENTACIÓN

• Bidón 20 kg.

• Tambor 190 kg.

• Dynabox 900 kg.

DOSIFICACIÓN

• Grasas / aceites / piensos: 
500-2.000 g/ton sobre la 
preparación agitando 
suavemente.

• Harina de Carne, huesos y
plumas: 125-300 g/ton.

• Alimento terminado 250-600
g/ton o utilice de acuerdo a
recomendación de profesional
responsable.

VIDA ÚTIL

• Duración 24 meses, desde la
fecha de elaboración, en
condiciones de
almacenamiento indicadas.

• Mantener el envase cerrado
en lugar fresco, seco y
protegido de la luz. Evitar
exposición sobre 45/50ºC
durante el almacenamiento.

BENEFICIOS

• Mejora estabilidad oxidativa.
• Combinación sinérgica de antioxidantes.
• Prolonga la vida útil de materias primas

y producto terminados.
• Previene la perdida del valor nutricional.
• Preserva la calidad de los pigmentos.
• Previene la pérdida de las vitaminas

liposolubles.
• Mantiene la palatabilidad.
• Previene la pérdida de valor nutricional
• Termoestable.
• Optimiza los costos de producción.
• Fácil incorporación en sustratos líquidos

y buena distribución en grasas y
aceites.

ventasinternacionales@spes.com

Producido y Envasado por SPES S.A.

contacto@spes.com ventasnacionales@spes.com

PLUS 20 ANTIOX
BLEND OLEOSO DE ANTIOXIDANTES ALTAMENTE EFICAZ Y ESTABLE
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PLUS 20 

DESCRIPCIÓN TÉCNICA

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO
PLUS 20 ANTIOX es un antioxidante oleoso elaborado a partir
de BHA, BHT y ácido cítrico, incorporados en aceite vegetal.
Gracias a su excelente compatibilidad y efecto sinérgico,
potencializa la capacidad antioxidante y protectora sobre
grasas, aceites, formulaciones oleosas y harinas de origen
marino, vegetal o animal, asegurando un óptimo periodo de
conservación.
Aplicaciones: materias primas, alimentos terminados,
alimentos para animales, incluyendo harinas de carne y
plumas, otros sub productos de origen animal o vegetal

Duración 24 meses, desde la fecha de
elaboración, en condiciones de
almacenamiento indicadas. Mantener el
envase cerrado en lugar fresco, seco y
protegido de la luz. Evitar exposición sobre
45/50ºC durante el almacenamiento.

www.spes.com
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Previene la pérdida de las vitaminas liposolubles A, D, E y K.
Preserva la calidad de los pigmentos.
Mantiene la palatabilidad.
Previene la pérdida de valor nutricional Termoestable.
Prolonga la vida útil de materias primas y producto
terminados.
Combinación sinérgica de antioxidantes.
Buena distribución en grasas y aceites.
Contribuye a una producción altamente rentable.
Mejora estabilidad oxidativa.

ANTIOX
BLEND OLEOSO DE ANTIOXIDANTES
ALTAMENTE EFICACES Y ESTABLES

BENEFICIOS

DOSIFICACIÓN
Grasas / aceites / piensos: 500-2.000 g/ton en
el alimento antes cocción.
Harina de Carne y huesos:  125-300 g/ton. 
Alimento terminado: 250-600 g/ton.

PRESENTACIÓN
Bidón 20 kg. / Tambor 190 kg. / Dynabox 900
kg.

DURACIÓN

ESTABILIDAD OXIDATIVA POR
RANCIMAT EN ACEITE DE PESCADO

Con la incorporación de 2.000 ppm de PLUS 20 ANTIOX en
aceite de pescado y evaluado por TEST DE RANCIMAT, se
obtiene una mayor tasa de protección antioxidante hasta un
300% en relación a la muestra de aceite sin antioxidante,
asegurando así un mejor tiempo de vida útil y estabilidad del
aceite.
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